
根據州法 SB 1383，某些食品生產場所必須回收剩餘的可食用食物並將它們捐贈給食物回收組織以滋養 
人們，而不是將這些食物送往垃圾掩埋場或製造堆肥。這不僅可以減少有害的溫室氣體排放，也有助於 
緩解我們社區糧食不足的情況。受這一則州法規範的場地包括：

• 餐館（面積超過 5000 平方英尺或超過 
250 個座位）

• 大型超市（年銷售總額超過 200 萬美元）
• 雜貨店（面積超過 10000 平方英尺）
• 食品服務提供商
• 食品經銷商
• 食品批發商
• 大型醫療保健設施（超過 100 張床位）
• 大型酒店（超過 200 間客房）
• 州級機構設施
• 公立學校
• 大型場館及特別活動（每天超過 2000 人次）

依法規定，上述場所必須：

 與一個或多個食物回收組織或服務機構簽訂書面協議，收集或接收多餘的可食用食物

 盡可能保存原本會被丟棄的剩餘可食用食物，並將它們捐贈給食物回收組織或服務機構和/或工作人員。
備註：所有不可食用的食物、食物殘渣和料理廚餘都必須用來製作堆肥——請參閱下方的「相關規定」。

 每個月切實記錄捐贈給食物回收組織/服務機構或分發給工作人員的食物類型、次數和磅數。

相關規定：依法規定，所有公司行號、非營利組織、機構和多戶住宅（5 個單位以上）都必須登記申請有機 
垃圾（有機物）和可回收物回收服務，設置室內垃圾桶並且正確分類物料。請造訪 www.StopWaste.org/rules 
以了解詳情。

掃描以獲取 English（英文）、中文、Tagalog（菲律賓文）、한국인（韓文）、Español（西班牙文）以及 
Tiệng Việt（越南文）資訊。
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阿拉米達縣

剩餘食品捐贈規定

因不遵守規定而被開罰單和罰款

違規者每次違反規定將繼續每 60 天處以高達 500 美元的罰款。

罰單

http://www.StopWaste.org/rules


準備接受檢查
剩餘食品捐贈檢查通常是由阿拉米達縣環境衛生局 (Department of Environmental Health) 或合作執法
機構在沒有事先通知的情況下進行的。準備好出示以下材料：

您與食物回收組織或服務機構簽訂的書面協議副本。

您的每月食物捐贈記錄。

加州法規 SB 1383 於 2022 年 1 月正式生效阿拉米達縣目前正根據地方政府機構 StopWaste 通過 
的《有機物減少和回收條例》實施和執行這條州法。StopWaste 與阿拉米達縣各城市、其固體廢棄
物服務提供商和環境衛生部門共同合作，幫助各場所在需要時遵守並強制執行這條法律。

 使用至少 30% 的消費廢棄物再生紙印刷。

ORGANICS
REDUCTION &
RECYCLING
ORDINANCE

1. 評估 您的剩 餘可食用食 物：目前產生多少數 量、 
哪些類型並且有多頻繁？是否有可能減少食物過剩
或將它們納入您的生產中？

2. 尋找並與一 個或多個最適合您需求的食物回收 
合作夥伴簽訂書面協議。

3. 根 據 加 州 零 售 食 品 法 規 (California Retail Food 
Code) 捐贈最多數量的食物。食物必須保存在安全
食品處理參數範圍內。備註：食物回收組織有權拒
絕接收捐贈。

4. 書面記錄所有捐贈（包括對工作人員的捐贈）和 
預防食物浪費的做法。

設立食品捐贈計畫

協助您遵守法規的提示和資源

請參閱下方「資源」頁面連結《剩餘食物捐贈指南》中的更多詳細資訊。

我們隨時樂於協助您開始剩餘食品捐贈計畫或使現有的計畫符合規定。 
掃描二維碼即可下載或索取免費資源。許多資源都提供多種語言版本。

www.StopWaste.org/rules-resources

• 剩餘食品捐贈指南 
• 由我們的現場團隊提供免費的虛擬或實地協助 
• 當地食物回收組織和服務目錄 
• 捐贈協議範本 
• 記錄保存文件樣本以及其他資源！
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SURPLUS FOOD DONATION 
A GUIDE FOR FOOD BUSINESSES IN ALAMEDA COUNTY

SB 1383 requires certain businesses—such 
as grocery stores, food distributors, and large 
restaurants—to recover and donate their 
surplus edible food to reduce waste and address 
food insecurity. But all businesses, as well as 
nonprofits and institutions, can participate in this 
important work and are protected under law from 
liability. Besides making a positive impact in our 
communities, organizations that donate surplus 
food may also save on reduced compost and 
disposal costs and may be eligible for enhanced 
tax deductions.  

This guide will help businesses, nonprofits, and 
institutions set up a successful food recovery 
program.

This guidance was developed by StopWaste in consultation with the Alameda 

County Department of Environmental Health.

Spotlight: Surplus Edible Food Storage 

Designating refrigerators, freezers, or other storage 
equipment exclusively for food donations helps both 
donors and recovery partners streamline the process 
and ensure safe handling of donated food. 

Who is Required to Donate?
Under California law, SB 1383, and the Alameda 
County Organics Reduction and Recycling Ordinance, 
certain food generating businesses must donate 
surplus edible food to feed people instead of 
composting it. The compliance due date depends on 
the type and size of business:

January 1, 2022: Tier 1 sites – Large supermarkets 
($2M+ gross annual sales), grocery stores (>10,000 
sq. ft.), food service providers, food distributors, and 
wholesale food vendors.

January 1, 2024: Tier 2 sites – Large health facilities 
(100+ beds), hotels (200+ rooms), large venues 
and special events (2,000+ individuals per day), 
restaurants (>5,000 sq. ft. or 250+ seats), state 
agency facilities, and public schools.

For details, visit www.StopWaste.org/Rules-Food-
Recovery.

免費資源和支持

https://www.cdph.ca.gov/Programs/CEH/DFDCS/CDPH%20Document%20Library/FDB/FoodSafetyProgram/RetailFood/CRFC.pdf
https://www.cdph.ca.gov/Programs/CEH/DFDCS/CDPH%20Document%20Library/FDB/FoodSafetyProgram/RetailFood/CRFC.pdf
https://www.cdph.ca.gov/Programs/CEH/DFDCS/CDPH%20Document%20Library/FDB/FoodSafetyProgram/RetailFood/CRFC.pdf
http://www.StopWaste.org/rules-resources

