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Requisitos de donación de excedente de comida 
en el Condado de Alameda

Bajo la Ley SB 1383 algunos centros generadores de alimentos deben recuperar los comestibles 
excedentes aptos para el consumo y donarlos a organizaciones de recuperación de alimentos para 
nutrir a las personas en vez de desviar a los alimentos a vertederos o compostaje. Esto reduce las 
emisiones nocivas de gases de efecto invernadero y además alivia la inseguridad alimentaria en nuestras 
comunidades. Los sitios incluidos en la ley estatal incluyen los siguientes:

•	 Restaurantes (más de 5,000 pies cuadrados  
o más de 250 asientos)

•	 Supermercados grandes (más de $2M en ventas 
anuales brutas)

•	 Tiendas de comestibles (más de 10,000 pies 
cuadrados)

•	 Prestadores de servicios alimentarios
•	 Distribuidores de alimentos
•	 Vendedores de alimentos al por mayor
•	 Centros médicos grandes (más de 100 camas)
•	 Hoteles grandes (más de 200 habitaciones)
•	 Instalaciones de agencias estatales
•	 Escuelas públicas
•	 Recintos grandes y eventos especiales (más de 2,000 personas/día)

Por ley, los sitios mencionados anteriormente deben:
	 Tener acuerdos por escrito con organizaciones o servicios de recuperación de alimentos para que 

recojan o reciban los comestibles excedentes aptos para el consumo.

	 Guardar la mayor cantidad de comestibles excedentes aptos para el consumo, que de otro modo se 
descartarían, y donarlos a organizaciones o servicios de recuperación de alimentos o al personal.
Nota: hay que compostar cualquier comida, resto de comida, y sobras de la preparación de comida  
que no sean aptas para el consumo: vea a continuación los requisitos relacionados.

	 Mantener registros mensuales del tipo, la frecuencia y el peso en libras de la comida donada a 
organizaciones o servicios de recuperación de alimentos o distribuida al personal.

Requisitos relacionados: bajo la ley, todos los negocios, organizaciones sin fines de lucro, instituciones y 
propiedades multifamiliares (de 5 unidades o más) deben registrarse para recibir servicio de compostaje 
(materiales orgánicos) y recolección de reciclaje, instalar contenedores de interior y separar correctamente 
los materiales. Visite www.StopWaste.org/rules para conocer más.

Citaciones y multas por incumplimiento
Por cada 60 días de incumplimiento, se seguirán emitiendo  
multas hasta $500 por cada infracción.

CITACIÓN

http://www.StopWaste.org/rules


La Ley SB 1383 de California se hizo efectiva en enero 2022. En el Condado de Alameda, la ley estatal se está 
implementando y ejecutando bajo la Ordenanza para el Reciclaje y la Reducción de Materiales Orgánicos, 
aprobada por la agencia gubernamental local StopWaste. StopWaste está asociada con las ciudades del 
Condado de Alameda, sus prestadores de servicios de gestión de residuos sólidos, y los departamentos de 
sanidad ambiental para ayudar a los sitios con el cumplimiento y hacer cumplir la ley cuando sea necesario.

 Impreso en papel reciclado con un mínimo de 30 % de contenido posconsumo.

ORGANICS
REDUCTION &
RECYCLING
ORDINANCE

1.	 Evalúe su excedente de comestibles ¿Qué cantidad, 
tipo y con qué frecuencia la está generado 
actualmente? ¿Existen oportunidades de reducir  
el excedente o incorporarlo en su producción?

2.	 Busque un socio o más de recuperación de alimentos 
y establezcan un acuerdo por escrito que esté a la 
medida de sus necesidades.

3.	 Done la cantidad máxima de comida de conformidad 
con el Código de Alimentos Minoristas de California. 
Se debe mantener la comida dentro de los parámetros 
de manipulación segura de alimentos. Nota: las 
organizaciones de recuperación de alimentos tienen  
el derecho de rechazar donaciones.

4.	 Mantenga constancia escrita de todas las donaciones 
(incluidas las que reciba el personal) y las prácticas de 
prevención de desperdicio de alimentos.

Establecer un programa de donación de alimentos

Recursos para facilitar su cumplimiento 

Para más detalles, vea la Guía para donar excedente de comida en el enlace de la página de recursos  
a continuación. 

Prepararse para una inspección
Por lo general, el Departamento de Salud Ambiental del Condado de Alameda, o una agencia asociada de 
cumplimiento, lleva a cabo las inspecciones de donación de excedente de comida sin antes anunciarlas.  
Tenga a la mano lo siguiente:

		Una copia de sus acuerdos escritos con organizaciones o servicios de recuperación de alimentos.
		Sus registros mensuales de donaciones de alimentos.

Estamos disponibles para ayudarle a comenzar un programa de donación 
de excedente de comida o efectuar el cumplimiento de un programa ya 
existente. Escanee el código para descargar o solicitar recursos gratuitos. 
Muchos están disponibles en varios idiomas.

www.StopWaste.org/rules-resources
•	 Guía para donar excedente de comida 
•	 Ayuda gratuita, virtual o en el sitio, de nuestro equipo externo  
•	 Directorio de organizaciones y servicios locales de 

recuperación de alimentos 
•	 Plantilla del acuerdo de donación  
•	 Muestra de documento de registro, ¡y más!

Recursos y apoyo gratuitos
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SURPLUS FOOD DONATION 
A GUIDE FOR FOOD BUSINESSES IN ALAMEDA COUNTY

SB 1383 requires certain businesses—such 
as grocery stores, food distributors, and large 
restaurants—to recover and donate their 
surplus edible food to reduce waste and address 
food insecurity. But all businesses, as well as 
nonprofits and institutions, can participate in this 
important work and are protected under law from 
liability. Besides making a positive impact in our 
communities, organizations that donate surplus 
food may also save on reduced compost and 
disposal costs and may be eligible for enhanced 
tax deductions.  

This guide will help businesses, nonprofits, and 
institutions set up a successful food recovery 
program.

This guidance was developed by StopWaste in consultation with the Alameda 

County Department of Environmental Health.

Spotlight: Surplus Edible Food Storage 

Designating refrigerators, freezers, or other storage 
equipment exclusively for food donations helps both 
donors and recovery partners streamline the process 
and ensure safe handling of donated food. 

Who is Required to Donate?
Under California law, SB 1383, and the Alameda 
County Organics Reduction and Recycling Ordinance, 
certain food generating businesses must donate 
surplus edible food to feed people instead of 
composting it. The compliance due date depends on 
the type and size of business:

January 1, 2022: Tier 1 sites – Large supermarkets 
($2M+ gross annual sales), grocery stores (>10,000 
sq. ft.), food service providers, food distributors, and 
wholesale food vendors.

January 1, 2024: Tier 2 sites – Large health facilities 
(100+ beds), hotels (200+ rooms), large venues 
and special events (2,000+ individuals per day), 
restaurants (>5,000 sq. ft. or 250+ seats), state 
agency facilities, and public schools.

For details, visit www.StopWaste.org/Rules-Food-
Recovery.

https://www.cdph.ca.gov/Programs/CEH/DFDCS/CDPH%20Document%20Library/FDB/FoodSafetyProgram/RetailFood/CRFC.pdf
http://www.StopWaste.org/rules-resources

